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¢alismanin ve dogrulugun hayattaki en onemli gii¢ olduguna
inaniriz. Tiiketicilerimizin hayatina lezzet katmayi amacglariz.
Hukuka ve mevzuatlara saygiliyiz. Kaliteden asla 6diin vermeyiz.
Uretimde seffafligi, saghgi ve hijyeni 6n planda tutariz. Yenilikgi
ve arastirmaciyiz. Diinyadaki gelismeleri yakindan takip eder,
son teknolojileri kullaniriz. Tiiketicinin mutluluguna deger
verir, tiiketicimizle yakin, samimi, icten ve giivene dayal
iliskiler kurariz. Tiiketici haklarina saygiliyiz. Fiyat politikamizla,
hizmet ve kalite anlayisimizla tutarliigi benimseriz. Calisan ve
is ortaklarimizin mutluluguna deger verir, egitimlerle siirekli
olarak bireysel ve mesleki gelismelerini destekleriz. Sosyal
sorumluluk bilincine sahibiz, toplumumuzun duyarh oldugu

alanlarda katkida bulunmayi asli gorevlerimiz arasinda sayariz.
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Tiirkiye'nin en biiyiik, en son teknolojilerine sahip et
entegre tesisinden kaliteli, saghkl, lezzetli pili¢ eti...
Lezita sahip oldugu son teknolojiler ve insan saghgini ve
yasam kalitesini her seyin iistiinde tutan yonetim politikasi
ile tiiketicileri saghkh, hijyenik, dogal ve lezzetli iiriinlerle
bulusturmayi1 hedeflemektedir. Fabrikaya o0zel araglarla
ulasan pilicler, veteriner hekimler tarafindan on kontrolii

yapildiktan sonra kesime alinirlar. Kesim islemi tamamen

islami kurallara uygun olarak Gimdes'ten alinan Helal Kesim

Sertifikasina uygun elle kesim yapilmaktadir. Elle kesim
sonrasl, 6zel makineler yardimi ile tiiyler yolunur, i¢ organlar
alinir, yikanir, sogutulur ve parcalanma hattina gonderilir.
Biitiin pili¢ grubu lriinler agirhklarina gore tasnif edilerek
kolilenmektedir. Biitiin pili¢ grubu iiriinlerin gramaj agirhiklar
100 g'dir. Parcalama hatti lzerinde kurulu olan hassas tartim
sistemleri ile miisterilerin talebine gore istenilen adette ve
gramajda; baget, fileto, 1zgara ve benzeri uriinler birbirinden
2 gramhlik sapmalarla standart agirlikta iiretilebilmektedir.
Lezita'da tiim proses hatti gida miihendisleri tarafindan her
asamada yakin kontrol yapilarak gerceklestiriimekte ve tiim

urtinler igin gerekli analizler labaratuvarlarda yapilmaktadir.







URETIM TESISLERI

Lezita'da Kalite ve Hijyen
En Son Teknolojilerle Saglanir.

Tiirkiye'nin en biiyiik ve modern et
entegre tesisi olan Lezita'da saglik, lezzet
ve hijyen markanin 6nemli degerlerini
yansitmaktadir. Bu g¢ergevede

AB kriterleri dogrultusunda faaliyetlerini
suirdiiren Lezita'da bio-giivenlik
onlemleri her noktada iist seviyede
uygulanmaktadir. Lezita sahip oldugu
son teknolojilerle sektorde farklilik

ve ustiinliik yaratmaktadir. Hem
modern, hem de geleneksel pisirme
yontemleriyle iirlinler harmanlaniyor.
Lezita'nin deneyimli kadrosu
sofralarimiza yeni lezzetleri

sunmaya devam ediyor.

Lezita hayatin lezzetine
lezzet katmayi hedefliyor.

Yagsam kalitemizi yiikseltmeyi, hayati
kolaylagtirmay1 amagliyor.

Bu nedenle tiiketicilere genig bir iiriin
yelpazesi sunuyor. Taze pili¢ etinden
pratik uriinlere, karigim etler ile iiretilen
sarkiiteri uriinlerinden, yumurtaya kadar
tiim {riinlerinde kaliteye, dogalliga ve
lezzete onem veriyor. Geleneksel

damak tadimiza uygun, annelerimizin
marifetli ellerinin lezzetine sahip olmasi
icin Lezita iirlinlerinde malzemeler en
dogal ve en taze hali ile kullanihyor.




URETIM TESISLERI

LEZITA PILIC ETI URETIM TESISI

izmir'in Kemalpasa Bagyurdu beldesinde
59.000 m2 kapah alan lizerinde kurulu,

saatte 24.000 adet pili¢ isleme kapasitesine
sahip Lezita Et Entegre Tesisleri'nde taze ve
dondurulmusg pilig iriinlerinden sarkiiteriye,
koftelerden ¢itir kaplamal iriinlere,
burgerden donere kadar pek ¢ok gesit iiriin
tiiketicilerin begenisine sunulmaktadir. Lezita
Et Entegre Tesisi, Abalioglu entegrasyonunun
son halkasini olusturmaktadir. Abaloglu
Damizlik Ciftlikleri'nde yetistirilmis damizlik
tavuklarindan elde edilen yumurtalar, siki
bio-giivenlik kurallarinin uygulandigi
kuluckahanelerdeki makinelere dizilmektedir.
21 giiniin sonunda yumurtadan ¢ikan civcivler
sozlesmeli giftliklerimize gonderilmektedir.
Tiim bio-giivenlik onlemlerinin veteriner
hekimler tarafindan alindigi ve hijyenin en iist
seviyede tutuldugu bu ciftliklerde Abalioglu
yemleriyle beslenen civcivler 42 giin sonunda
biiyiimelerini tamamlarlar. Arkasindan 6zel
araglarla Lezita Et Entegre Tesisi'ne ulastirilirlar
ve veteriner hekimler tarafindan 6n kontrolleri
yapildiktan sonra kesime alinirlar. AB kriterleri
dogrultusunda faaliyet gosteren tesis, her
noktada bio-giivenlik onlemlerini en iist
seviyede uygulamaktadir. Kesimi yapilan ve

ici alinan pilicler post mortem muayeneleri
yapildiktan sonra sogutulmaktadir. Lezita'nin iyi
uygulamalarindan biri hava sogutma sisteminin
kullanilmasidir. Kuru ve sterilize edilmis hava
ile sogutulmus 6zel hava koridorlarinda piligler
3 saat boyunca bekletilerek sicaklhiklarinin 0°C
ile 4°C'ye diisiiriilmesi saglanir. Boylece pilig
karkaslarinin birbirleriyle temas etmesi ve

pili¢ etinin neminin yiikselmesi engellenir ve
hijyen saglanir. Pilicler hava ile sogutulmasi
nedeniyle, su ile sogutulanlara gore, %2-3
daha az pisirme firesi verir. Lezita'nin sahip

oldugu son teknolojilerin sagladigi bir diger
ayricalik da sogutulan ve el degmeden
parcalama hattina gegen karkaslarin
rontgen kamera sistemi ile tek tek kontrol
edilmesidir. Her bir pilicin goriintiisii,
kameranin hafizasinda tanimh resimler ile
karsilastinlmakta, biitiin uriinleri kalitesine
gore ayirmakta ve bu tanimlamaya uygun
olmadigi goriilen piligler ayrilmaktadir. Lezita
par¢alama hatti tamamen bilgisayara verilen
is emirleri ile otomatik olarak ¢alismaktadir.
Piligler, sensorlar aracihgiyla agirliklarina
gore aynilirlar. Pili¢ pargalari uzman ekipler
tarafindan denetlenerek paketlenmektedir.
Saatte 24.000 adet pili¢ kesebilme kapasitesine
sahip olan tesiste ilk asimdan kesime ve
paketlemeye kadar tiim parcalar bilgisayar
kontrollii olarak hazirlanmaktadir. Ayni

hat iizerinde kurulu olan hassas tartim
sistemleri ile miisterilerinin talebine gore
istenilen adette ve gramajda el degmeden
birbirinden 2 gramlik sapmalarla standart
agirlikta pili¢ pargalari iiretilebilmektedir.
Tiim iiretim alanlarinin sicakhgi Tiirk Gida
Kodeksi'ne uygun olarak 12°C'nin altinda
tutulmakta ve sicaklik dereceleri bilgisayar
sistemleri ile kontrol edilmektedir. Lezita'da
kolilenen iiriinler tasiyici bant sistemi ile
sevkiyat depolarina gonderilmektedir. 10.000
m2 depo alanina sahip Lezita fabrikadan,
sogutmali araglar ile Tiirkiye'nin dort bir
yanina giinliik sevkiyat yapilmaktadir.




URETIM TESISLERI

AR-GE POLIiTiKAMIZ

Yasam Kkalitesini yiikseltici, hijyenik ve sagliga
uygun riinler iiretmek Lezita'nin en temel
misyonudur. Bu bakimdan Lezita'da AR-GE
ve kalite ¢aligmalarina onem verilmektedir.
Bu cercevede yurt disi ve yurt igi
danigmanlardan destek alinmaktadir.
Lezita'nin AR-GE birimi diinyadaki
gelismeleri yakindan izlemekte ve hayati
kolaylastirici, pratik, saglikli, dogal ve
lezzetli yeni iiriinler gelistirmek amaciyla
calismalarini yogun olarak siirdiirmektedir.

GIDA GUVENLIGi
UYGULAMALARIMIZ

Veteriner hekimler tarafindan saghk kontrolleri
yapihip raporlari hazirlanan piligler Lezita
fabrikaya gelirler. Fabrika icerisinde herhangi
bir bulasma olmamasi igin kesim, parcalama,
ileri islem iiretimi ve sevkiyat boliimleri
birbirinden ayrilmigtir. Bu boliimlerdeki
¢alisanlarin, ¢aligma alanlarina ayri yerlerden
giris yapmalari ve farkl renkte kiyafet
giymeleri yaninda yemekhane ve soyunma
odalar1 da ayrilmistir. Lezita,

oldukg¢a kapsamli cihazlara sahip olan ve
uluslararasi yeterlilik testinden gegerek
yaptigi analizlerin dogrulugunu kanitlamis bir
laboratuvara sahiptir. Uretilen iiriinler parti
bazinda laboratuvarimiz tarafindan yapilan
mikrobiyolojik ve kimyasal analizler ile takip
edilmektedir. Laboratuvarimizda, diizenli
olarak makine ekipman, ortam ve calisanlarin
temizliginin kontrolii igin analizler de
yapilmaktadir. Digaridan alinan ve ileri islem
tirlinlerde kullanilan kirmizi etler, veteriner
hekimler tarafindan hazirlanan saglik raporlari
ile fabrikaya geldikten sonra veteriner hekimler
ve gida miihendisleri tarafindan kontrol

edilmektedir. Disaridan alinan tiim baharatlar
ve ambalaj malzemeleri Tiirk Gida Kodeksi'ne
uygun olan ve bizim belirledigimiz standartlara
gore kontrol edildikten sonra fabrikaya girisine
onay verilmektedir. Fabrikada bio-giivenlik
uygulamalari ¢ercevesinde girislerde disaridan
gelen tiim araglar dezenfekte edilmektedir.
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SERTIFIKALAR

iSO 9001: 2008
KALITE YONETIM SISTEMI

Uretilen iiriiniin 6zelliklerinin belirlenen veya
olabilecek ozellikleri karsiladigl, isletmenin mal
ve hizmet iiretimiyle bagh bir organizasyon

ve yonetim sistemine sahip oldugu anlamina
gelir. 2005 yilinda TUV Rheinland Uluslararasi
Standartlar Sertifikasyon ve Denetim Kurulusu
tarafindan belgelendirilmistir. 1SO 9001:

2008 Belgesi pilig eti, ileri islenmig et ve
sarkiiteri Uriinlerinin tasarim, iiretim, satis

ve pazarlamasi, sofralik yumurta iiretimi,
tasnifi, satis ve pazarlamasi, damizlik yumurta
iiretimi faaliyet alanlarinda Lezita'nin Kalite
Yonetim Sistemi'ni yiiriirliige koydugunu

ve uygulamakta oldugunu teyit eder.

ISO 22000: 2005
GIDA GUVENLIGI YONETIM SISTEMi

Gida giivenligi unsurlarini biitiin gida zinciri
boyunca etkin bir sekilde kontrol altina alip
tiiketici igin giivenli gida iiretebilecek bir
organizasyon ve yonetim sistemine sahip
olundugu anlamina gelir. 1SO 22000: 2005
Belgesi; pilig eti, sarkiiteri ve ileri islenmis et
irlinleri tasarim, iiretim, satis ve pazarlamasi
faaliyet alanlarinda Lezita'nin Gida Giivenligi
Yonetim Sistemi'ni yiiriirliige koydugunu

ve uygulamakta oldugunu teyit eder.

iSO 22000: 2005 GIDA GUVENLIGI
YONETIM SISTEMi SAYESINDE:

Miisteri agisindan kalite, gida

giivenligi ve hijyen anlaminda

giivenilirlik saglar.

HACCP kurali ilkelerine uygunluk saglar.
Giivenilir gida liretme / satma
taahhiidiimiizii ortaya koyar.

Marka / kurum imajimizi giiglendirir.

Yeni pazar / yeni miisteri

beklentimizi artirir.

Gida giivenligi unsurlar hakkinda tedarikgiler,
miisteriler, denetleyiciler ve diger ilgili
taraflar ile dinamik iletisim saglar.

Gida giivenligi tehlikelerinin tanimlanmasi
ve kontrol onlemlerinin uygulanmasi igin
sistematik ve onleyici bir yaklasim saglar.

BRC KALITE VE GIDA GUVENLIGI
YONETIM SISTEMI

BRC Global Gida Standardi ingiliz
Perakendeciler Birligi'nin kurmus oldugu
diinya genelinde kabul gormiis bir

Gida Giivenligi Yonetim sistemidir.

Ozellikle isletmede HACCP sisteminin
kurulumunun ve devamhliginin saglanmasini,
kayit altina alinmig bir kalite yonetim sisteminin
uygulanmasini, isletme icinde ve isletme
cevresinde etkin bir kontrol mekanizmasinin
saglanmasini sart kogsmaktadir. Standart,
ureticilerin yasal zorunluluklarini yerine
getirdigini ispatlarken tiiketicinin de gida
giivenligi acisindan son derece giivenilir
gidalara ulagmasini saglamaktadir.
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LEZZETi ALA

Lezita Lezzeti Ala Serisindeki pilicleri, masajlama
yontemiyle terbiye ettik. Evde yapiimasi miimkiin olmayan
bu yontemle, pili¢ etinin tadina tat kattik. Buttin pilicin yani
sira gogiis etinin de tadini agziniza layik bir lezzete doniis-
turduk. Tum bu islemleri, en son teknolojilerle donatiimis
Lezita fabrikasinda el degmeden gerceklestirdik. Uriinlerin
ister tavada, ister firinda, ister 1zgarada yumusakhgini kay-
betmeden, her damaga uygun lezzette pisirilmesini sagla-
dik. iddia ediyoruz yerken agizda lokum gibi dagildigini his-
sedeceginiz Lezita Lezzeti ala liriin serimiz; sofralara saglikli
bir lezzet katacak. Bir kere deneyin; vazgecemeyeceksiniz...







LEZZETi ALA GRUNLERI

LEZZETI ALA
BUTUN PILIC

M KoLi i¢i ADEDI AMBALAJ TiPi URUN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU | DONUK URUN RAF OMRU
8

LEZZETi ALA
BUTUN PiLig

Posetli 8 giin 365 giin

LEZZETi 8 Biiyiik Tabak Tuz, $eker,Elma suyu, yogurt

8 giin 365 giin
ALA TABAK (siit proteini), elma sirkesi iceren

BUTUN bir salamura ile harmanlanarak
PiLi¢

LEZZETi ALA
TABAK BUTUN PILIC

lezzetlendirilen pilig etidir.

LEZZETi 8 Biiyiik Tabak
ALA YARIM
FILETO

8 giin 365 giin

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agilmadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢0ziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

LEZZETI ALA
YARIM FILETO
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LEZZETi ALA GRUNLERI

LEZZETi ALA BONFILE

M KoLi ici ADEDI AMBALA] TiPi URUN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU | DONUK URUN RAF OMRU

LEZZETi ALA Biiylik Tabak 8 giin 365 giin
BONFILE
Tuz, Seker,Elma suyu, yogurt
LEZZETi ALA 8 Biiyiik Tabak | (siit proteini), elma sirkesi igeren 8 giin 365 giin
GOGUS SOTE bir salamura ile harmanlanarak
lezzetlendirilen pilig etidir.
]
oo W oo LEZZETi ALA 8 Biiyiik Tabak 8 giin 365 giin
GOGUS SOTE iNCE GOGUS

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agilmadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamahdir.

LEZZETi ALA
INCE GOGUS
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OZEL URUNLER

CITIR KAPLAMALI
PILIC BONFILE

M KOLi i¢i TABAK ADEDI AMBALA] TiPi URUN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU | DONUK URUN RAF OMRU

CITIR Biiyiik Tabak GOgiis etinin bonfilesinin sislere 8 giin 365 giin
KAPLAMALI gegirildikten sonra 6zel segilmis
piLic sos ve galeta ile kaplanmasidir.
BONFiLE
KIRMIZI 12 Biiyiik Tabak Kemiksiz gogiis etinin 6zenle 8 giin 365 giin

YESiL kiiglik pargalara bdliinerek

: . ozel sosla marine edildikten
B!FER.“ sonra kirmizi ve yesil biber
COP Sl9 kullanilarak sise dizilmis seklidir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadigi siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

KIRMIZI YESIL
BIBERLI COP SIS
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PiLiC ETi PERAKENDE GRUBU




BUTUN PiLi¢ GRUNLERI

POSET PiLi(

m BIRIM AGIRLIK AMBALAJ TiPi URUN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU | DONUK GRUN RAF OMRU

POSET PiLi¢ 900 - 2100g Poset Lezita'nin iistiin teknolojisi 9 giin 365 giin
sayesinde hava ile sogutularak
iiretilen i¢ organlari alinmis,
boyunsuz taze biitiin piligtir.

GRILL PiLi¢ 900 - 2100g Poset Hava ile sogutularak iiretilen 9 giin 365 giin
KANATSIZ i¢ organlari alinmig boyunsuz,
o e kanatlari tam veya yarim
PILIC olarak alinan biitiin piligtir.

GRILL PiLi I
KANATSIZ PiLi¢

TABAKLI 900 - 1800g Tabak - Poget | Lezita'nin iistiin teknolojisi 9 giin 365 giin
BUTUN sayesinde hava ile sogutularak
o F iiretilen i¢ organlari alinmis,
PILIC boyunsuz taze biitiin piligtir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadigi siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

TABAKLI BUTUN PiLi¢
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BUT URUNLERI

KOLi i¢i TABAK ADEDi AMBALAJ TiPi URUN TANIMI

TAZE URUN RAF OMRU | DONUK GRUN RAF OMRD

8 Biiyiik Tabak Pilicin bacaklarinin gévdeden 9 giin 365 giin
ayrilip sirt kismindan
ikiye bdliinmesi ile elde

12 Kiiciik Tabak | edilen Griinddr.
SIRTSIZ BUT 8 Biiyiik Tabak But'un sirt kisminin eklem 9 giin 365 giin
yerinden kesilerek alinmasindan
sonra geriye kalan kismidir.
12 Kiiglik Tabak
SI RTSIZ B UT SIRTLI 8 Biiyiik Tabak But'un orta eklem yerinden 9 giin 365 giin
{isT BUT kesildiginde elde edilen iist
parcgasidir.
12 Kiiglik Tabak

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadigi siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

SIRTLI UST BUT
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BUT URUNLERI

DERISiZ INCIK

KoLi i¢i TABAK ADEDI AMBALAJ TiPi URIN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU | DONUK iRUN RAF OMRU

DERISiz 8 Biiyiik Tabak Baget'in kemik ucunun 9 giin 365 giin
iNCIK alinmasiyla elde edilen bir
tiriindiir. DERILI ve derisiz
12 Kiiciik Tabak | olmak uzere iki farkli Giriin

olarak iiretilmektedir.

BAGET

8 Biiyiik Tabak But'un orta kismindaki 9 giin 365 giin
eklemden ikiye ayrilarak
elde edilen alt bdliimii,
12 Kiigiik Tabak ayak kismina yakin pargasidir.
SIRTSIZ 8 Biiyiik Tabak | But'un sirt kismi (Kalga Kemigi) 9 giin 365 giin
UisT BUT alindiktan sonra orta eklem
yerinden kesildiginde elde
12 Kiigiik Tabak edilen iist pargasidir. Tabakh

olarak satisa sunulur.

SIRTSIZ 8 Biiyiik Tabak Tabak agirhginin yarisi sirtsiz 9 giin 365 giin
UsT BUT iist but yarisi bagettir.

+
BAGET

SIRTSIZ UST BUT

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadigi siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

- Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

SIRTSIZ
UST BUT+BAGET
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BUT URUNLERI

TALEKS

KOLi i¢i TABAK ADEDi AMBALAJ TiPi URUN TANIMI

TAZE URUN RAF OMRU | DONUK GRUN RAF OMRD

TALEKS 8 Biiyiik Tabak But'un sirt kismi alindiktan sonra 9 giin 365 giin
orta eklem yerinden kesildiginde
elde edilen derisiz iist pargasidir.

12 Kiiglik Tabak

BUT 8 Biiyiik Tabak But'un sirt kismi alln_dlktan 9 giin 365 giin

. sonra orta eklem yerinden
PIRZOLA kesildiginde elde edilen iist
L par¢asinin kemik ucuna kadar
12 Kiictik Tabak | kemiginden siyrilarak elde
edilen kemikli iiriindiir.

BUT PiRZOLA

BUT IZGARA 8 Biiyiik Tabak Sirtsiz iist buttan kem.ik 9 giin 365 giin
¢ikarilmasiyla elde edilen

tiriindiir. DERILi ve derisiz olarak 2
farkl gesit liretilmektedir. Tabakli
olarak satisa sunulmaktadir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadigi siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

12 Kiiglik Tabak

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

BUT IZGARA



BUT URUNLERI

KEMIiKSiZ BUT L

KOLi i¢i TABAK ADEDI AMBALAJ TiPi URUN TANIMI

TAZE URUN RAF OMRU | DONUK GRUN RAF OMRD

KEMIKSiz 8 Biiyiik Tabak Sirtsiz but'un kemiklerinin 9 giin 365 giin
BUT siyrilmasiyla elde edilen iiriindiir.
12 Kiiglik Tabak
BUT §i§ 8 Biiyiik Tabak But 1zgara'nin kiip pargalar 9 giin 365 giin

seklinde ¢op sise gegirilerek
elde edilen iiriindiir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadigi siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.
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GOGiS GRUNLERI

KOLi i¢i TABAK ADEDI AMBALAJ TiPi URUN TANIMI TAZE URDUN RAF OMRU | DONUK GRIN RAF OMR

8 Kiigiik Tabak Biitiin pilicin kanat ve 9 giin 365 giin
but kisminin kesilerek
alindiktan sonra geriye kalan
boliimiidiir. Pogetli ve tabakh
olarak satisa sunulur.

SIRTSIZ GOGS

SIRTSIZ 8 Kiiglik Tabak Biitiin gogiisiin sirtinin 9 giin 365 giin
Gocis alindiktan sonra geriye kalan
kismidir. Pogetli ve tabakh
olarak satisa sunulur.

YARIM 8 Biiyiik Tabak | Kemiksiz gogiis etidir. DERILI 9 giin 365 giin
FILETO tam fileto, Derisiz tam fileto,
derisiz yarim fileto olarak
12 Kiigiik Tabak 3 farkli segenekte tabakli

olarak satisa sunulur.

8 Biiyiik Tabak Biftegin ince dilimler 9 giin 365 giin
halinde kesilmesidir.

12 Kiiglik Tabak

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agilmadigi siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

YARIM FiLETO

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
g buzdolabinda ¢bzdiirmeli, ¢bziilen iiriin tekrar
' dondurulmamahdir.

INCE GOGiS



BIFTEK

GOGiS GRUNLERI

KOLi i¢i TABAK ADEDI AMBALAJ TiPi URUN TANIMI TAZE URDUN RAF OMR | DONUK GRIN RAF OMR
BIiFTEK 8 Biiyiik Tabak | Yarim filetonun i¢ kisminda 9 giin 365 giin
bulunan kiigiik, yumusak
sinirsiz ve yagsiz kisminin
12 Kiiciik Tabak alinmasiyla olusan gogiis etidir.
Tabakl olarak satisa sunulur.
[ ]
BON FI I'E BONFILE 8 Biiyiik Tabak | Yarim filetonun i¢ kisminda 9 giin 365 giin
bulunan yumusak, sinirsiz ve
yagsiz kiigiik kismidir. Tabakh
12 Kiigiik Tabak olarak satisa sunulur.
GOGUS SOTE 8 Biiyiik Tabak Biftegin kiip seklinde 9 giin 365 giin
dogranmisg halidir.
GOGUS Sis 8 Biiyiik Tabak Kemiksiz, derisiz gogiis 9 giin 365 giin
etinden 6zenle kiigiik pargalara
QU i bdliinerek sige dizilmis seklidir.
Tabakh olarak satisa sunulur.
[X] é o0

GOGUS SOTE

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadigi siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.
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KANAT GRUNLERI

KANAT

KOLi i¢i TABAK ADEDI AMBALAJ TiPi URUN TANIMI TAZE URDUN RAF OMRU | DONUK URIN RAF OMR

KANAT 8 Biiyiik Tabak Kanadin biitiin halidir. Tabakh 9 giin 365 giin
olarak satisa sunulur.

ugsuz 8 Biiyiik Tabak Kanadin u¢ kisminin 9 giin 365 giin
KANAT alinmasiyla ekde edilir.
Tabakl olarak satisa sunulur.

UCSUZ KANAT

I1ZGARA UST 8 Biiyiik Tabak Ugsuz kanadin ikiye boliinmiis 9 giin 365 giin
KANAT sekilde ayni ambalajda
paketlenmis seklidir. Tabakh
12 Kiigiik Tabak olarak satisa sunulur.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadigi siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

IZGARA UST KANAT
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KANAT GRUNLERI

KANAT IZGARA

KOLi i¢i TABAK ADEDI AMBALAJ TiPi URIN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU | DONUK iRUN RAF OMRU
KANAT 8 Biiyiik Tabak Kanadin iist kanat ile kanat 9 giin 365 giin
1ZGARA ucu arasinda kalan kismidir.
Tabakli olarak satisa sunulur.
12 Kiiglik Tabak
UST KANAT 8 Biiyiik Tabak Kanadin govdeye bitisik 9 giin 365 giin
tist kismidir. Tabakh
olarak satigsa sunulur.
ve 12 Kiigiik Tabak
KANAT 8 Biiyiik Tabak Ust kanadin etinin kemiginden 9 giin 365 giin
PIRZOLA siyrilarak pirzola haline
getirilmesidir. Tabakl
12 Kiigiik Tabak olarak satisa sunulur.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadigi siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

KANAT PiRZOLA
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AKDENiZ SOSLU BUT

AKDENiZ N
SOSLU DERiLI
BUT PiRZOLA

AKDENIZ
SOSLU BUT

AKDENIZ
SOSLU
DERILI BUT
PIRZOLA

AKDENIZ
SOSLU
BAGET

KOLi i¢i TABAK ADEDI

SOSLU URUNLER

AMBALAJ TiPi

Biiyiik Tabak

URUN TANIMI

TAZE URUN RAF OMRii

DONUK URUN RAF OMRi

Pilicin bacaklarinin gévdeden ayrilip
sirt kismindan ikiye bdliinmesi ile elde
edilen iirlindiir. Pilig eti dinlendirilip 6zel

Kiiglik Tabak

yontemler ile yumusatildiktan sonra,
Akdeniz damak tadina uygun kekik ve
sarimsak gibi baharatlarin baskin oldugu
ozel Akdeniz sos ile marine edilmistir.

8 giin

365 giin

Biiyiik Tabak

But'un sirt kismi alindiktan sonra orta
eklem yerinden kesildiginde elde edilen

iist pargasinin, kemiginden kemik ucuna
kadar siyrilarak pirzola haline getirilmesiyle
elde edilen iiriindiir. Pilig eti dinlendirilip

Kiiglik Tabak

ozel yontemler ile yumusatildiktan sonra,
Akdeniz damak tadina uygun kekik ve
sarimsak gibi baharatlarin baskin oldugu
ozel Akdeniz sos ile marine edilmistir.

8 giin

365 giin

Biiyiik Tabak

But'un femur kemiginden anatomik olarak
kesilmesi ile elde edilen ayak kismina
yakin pargasidir. Pilig eti dinlendirilip

Kiiglik Tabak

ozel yontemler ile yumusatildiktan sonra,
Akdeniz damak tadina uygun kekik ve
sarimsak gibi baharatlarin baskin oldugu
Akdeniz sos ile marine edilmistir.

8 giin

365 giin

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)
1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin

buzdolabinda ¢6zdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamahdir.

AKDENiZ SOSLU
BAGET
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AKDENiZ SOSLU

UST KANAT

KOLi i¢i TABAK ADEDI

SOSLU URUNLER

AMBALAJ TiPi

URUN TANIMI

TAZE URUN RAF OMRii

DONUK URUN RAF OMRi

AKDENiZz Biiylik Tabak g.a."ad'." govdeye bitisik st kismidir. 8 giin 365 giin
" ili¢ eti dinlendirilip 6zel yontemler
SOSLU UST ile yumusatildiktan sonra, Akdeniz
KANAT L damak tadina uygun kekik ve sarimsak
Kiiglik Tabak gibi baharatlarin baskin oldugu 6zel
Akdeniz sos ile marine edilmistir.
. e KEMIKSIZ derisiz gogiis etinden 6zenle . .
AKDENIZ Biiyiik Tabak Kiigiik parcalara béliinerek sise dizilmis 8 giin 365 giin
SOSLU seklidir. Pilig eti dinlendirilip dzel
RS 0 yontemler ile yumusatildiktan sonra,
° GOGUS 31§ Akdeniz damak tadina uygun kekik ve
AKDEN IZ SOSI-U L E sarimsak gibi baharatlarin baskin oldugu
g = -’ - ozel Akdeniz sos ile marine edilmistir.
0o W o0 ° !
. I Yarim filetonun i¢ kisminda bulunan . .
G 0 G U S $ I S i _ AKDENIZ Biiyiik Tabak yumusak, sinirsiz ve yagsiz kiigiik kisimdir. 8 giin 365 giin
- SOSLU Pilig eti dinlendirilip 6zel yontemler
. ile yumusatildiktan sonra, Akdeniz
BONFILE [ damak tadina uygun kekik ve sarimsak
KLI(,‘Uk Tabak gibi baharatlarin baskin oldugu ozel
Akdeniz sos ile marine edilmistir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢6zdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

AKDENi{Z SOSLU
BONFILE
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DIGER UiRUNLER

But Izgara +
Yarim Fileto

KOLi i¢i TABAK ADEDI AMBALAJ TiPi URIN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU | DONUK iRUN RAF OMRU
BUT IZGARA 8 Biiyiik Tabak Tabak agirhginin yarisi but 9 giin 365 giin
" 1zgara, yarisi yarim filetodur.
YARIM
FILETO
MANGALLIK 8 Biiyiik Tabak But pirzola, kanat pirzola ve 9 giin 365 giin
kanat 1zgaranin ayni ambalajda
paketlenmis seklidir. Tabakh
olarak satisa sunulur.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadigi siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

Mangallik
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DIGER UiRUNLER

Tabakh Yemeklik

M KOLi i¢i TABAK ADEDI AMBALAJ TiPi URIN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU | DONUK GiRUN RAF OMRU

TABAKLI 8 Biiyiik Tabak Biitiin pilicin tiim pargalarinin 9 giin 365 giin
YEMEKLIK kiiglik pargalara ayrilmasidir.
Tabakl olarak iiretilir.

KEMIKLI 8 Biiyiik Tabak Kalgali but ve sirtsiz 9 giin 365 giin
PARCA ET gogiisiin pargalanarak
ambalajlanmasindan olusan
bir lirlindiir. Pogetli ve tabakl
olarak satisa sunulur.

SIRT 8 Biiyiik Tabak | On sirttan kemigin ayrilmasiyla 9 giin 365 giin
PiRZOLA elde edilen iiriindiir.

Kemikli
Parc¢a Et

12 Kiiglik Tabak

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢6zdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

Sirt Pirzola
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DIGER URUNLER

CIGER - YUREK

KOLi i¢i TABAK ADEDI AMBALAJ TiPi URON TANIMI TAZE URUN RAF OMRU | DONUK GRUN RAF OMRU

CiGER 8 Biiyiik Tabak Pilicin sakatatlarindan 8 giin 365 giin
YUREK ciger ve yiiregidir. Tabakh
olarak satiga sunulur.
12 Kiiglik Tabak
TASLIK 12 Kiigiik Tabak Pilicin sakatatlarindan zar ve yagi 8 giin 365 giin
alinarak temizlenmis taghgidir.
Tabakh olarak satigsa sunulur.
CiGER 8 Biiyiik Tabak Pilicin sakatatlarindan cigeridir. 7 giin 365 giin
Tabakl olarak satisa sunulur.
12 Kiiglik Tabak

YUREK 12 Biiyiik Tabak Pilicin sakatatlarindan yiiregidir. 7 giin 365 giin
Tabakl olarak satisa sunulur.

Kiiglik Tabak

(A4
Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/3°C)'de ve

orijinal ambalaji agiimadigi siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

YUREK
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BUTUN PiLi¢ GRUNLERI

DOKME PiLi(

m BiRiM AGIRLIK URUN TANIMI TAZE RGN RAF OMRi DONUK URUN RAF OMRi

BUTUN PiLig 900g ve iizeri Lezita'nin iistiin teknolojisi 9 giin 365 giin
sayesinde hava ile sogutularak
liretilen i¢ organlar alinmisg,
boyunsuz taze biitiin piligtir.

GRILL PiLic / 900g ve iizeri Hava ile sogutularak iiretilen 9 giin 365 giin
KANATSIZ ic organlari alinmig boyunsuz,
PiLi¢ kanatlari tam veya yarim
olarak alinan biitiin piligtir.

GRILL PiLi¢
KANATSIZ PiLi¢

Tam Parga 900g ve iizeri Hava ile sogutularak iiretilen 9 giin 365 giin
i¢ organlar alinmis boyunsuz
pilicin but, biitiin gogiis,

kanat olarak parcalanmis halidir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agilmadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

TAM PARCA
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BUT URUNLERI

BUT

ORTALAMA KOLi AGIRLIGI URUN TANIMI TAZE RGN RAF OMRi DONUK GRUN RAF OMRi

1kkg Pilicin bacaklarinin gévdeden 9 giin 365 giin
ayrilip sirt kismindan
ikiye boliinmesi ile elde
edilen iiriindiir.

SIRTLI
UST BUT

9kg But'un orta eklem yerinden 9 giin 365 giin
kesildiginde elde edilen
iist pargasidir.

SIRTLI UST BUT

14kg But'un sirt kisminin eklem 9 giin 365 giin
yerinden kesilerek alinmasindan
sonra geriye kalan kismidir.

SIRTSIZ BUT

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

SIRTSIZ BUT
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BUT URUNLERI

SIRTSIZ UST BUT

m ORTALAMA KOLi AGIRLIGI URUN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU DONUK URUN RAF GMRU

SIRTSIZ 8kg But'un sirt kismi alindiktan sonra 9 giin 365 giin
{iST BUT orta ek[em )‘l‘erlnden kesildiginde
elde edilen iist parcasidir.

8kg But'un orta kismindaki 9 giin 365 giin
eklemden ikiye ayrilarak
elde edilen alt boliimii, ayak
kismina yakin pargasidir.

BAGET

iINCIK 9kg Baget'in kemik ucunun 9 giin 365 giin
alinmasiyla elde edilen bir
tiriindiir. DERILi ve derisiz
olmak iizere iki farkh iiriin
olarak iiretilmektedir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

INCIK
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BUT URUNLERI

TALEKS

m ORTALAMA KOLi AGIRLIGI URUN TANIMI TAZE RGN RAF OMRi DONUK GRUN RAF OMRi

TALEKS 8kg But'un sirt kismi alindiktan sonra 9 giin 365 giin

orta eklem yerinden kesildiginde
BUT
PiRZOLA

elde edilen iist pargasinin
derisinin alinmig halidir.

9kg But'un sirt kismi alindiktan
sonra orta eklem yerinden
kesildiginde elde edilen iist
pargasinin kemik ucuna kadar
kemiginden siyrilarak elde
edilen kemikli iiriindiir.

9 giin 365 giin

BUT PiRZOLA

9kg Sirtsiz iist buttan kemik 9 giin 365 giin
¢ikarilmasiyla glde edilen
tiriindiir. DERILi ve derisiz olarak
2 farkh gesit iiretilmektedir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

BUT
IZGARA

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

BUT IZGARA
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BUT URUNLERI

KEMIiKSiZz BUT

m ORTALAMA KOLi AGIRLIGI URDN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU DONUK URUN RAF OMR

KEMiKsiz 8kg Sirtsiz but'un kemiklerinin 9 giin 365 giin
siyrilmasiyla elde edilen iiriindiir.
BUT
BUT §is 6kg But 1zgara'nin kiip parcalar 9 giin 365 giin

seklinde ¢op sise gecirilerek
elde edilen diriindiir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir,
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GOGiUS URUNLERI R
BUTUN GOGUS

m ORTALAMA KOLi AGIRLIGI URiN TANIMI TAZE RN RAF OMRi DONUK GRUN RAF OMRi

1ukg Biitiin pilicin, kanat ve but 9 giin 365 giin
kisminin kesilerek alindiktan
sonra geriye kalan boliimiidiir.

SIRTSIZ GOGIS

SIRTSIZ 1tkg Biitiin gogiisiin sirtinin alindiktan 9 giin 365 giin
GOGUS sonra geriye kalan kismidir.

YARIM 9kg Kemiksiz derisiz gogiis 9 giin 365 giin
etidir. Tam fileto ve Derisiz

FILETO .

yarim fileto olarak 2 farkh

segenekte satisa sunulur.

DERILi 9kg Kemiksiz derili gogiis etidir. 9 giin 365 giin
FILETO

YARIM FIiLETO

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir.

DERILi FILETO
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GOGiUS URUNLERI

BIFTEK

m ORTALAMA KOLi AGIRLIGI URDN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU DONUK URUN RAF OMR

BIiFTEK 9kg Yarim filetonun i¢ kisminda 9 giin 365 giin
bulunan kiigiik, yumusak,

sinirsiz ve yagsiz kisminin

alinmasiyla olusan go6giis etidir.

BONFILE 9kg Yarim filetonun i¢ kisminda 9 giin 365 giin
bulunan yumusak, sinirsiz
ve yagsiz kiiglik kismidir.

BONFILE

GOGUS §is 6kg Kemiksiz, derisiz gogiis 9 giin 365 giin
etinden 6zenle kiigiik pargalara
bdliinerek sige dizilmis seklidir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir,
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KANAT GRUNLERI

KANAT

m ORTALAMA KOLi AGIRLIGI URDN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU DONUK URUN RAF OMR

KANAT 9kg Biitiin pilicin kanatlarinin 9 giin 365 giin
anatomik olarak kesilmesiyle
elde edilen 3 pargal iiriindiir.

ucsuz 9kg Kanadin ug kisminin alinmasiyla 9 giin 365 giin
KANAT elde edilir.

UCSUZ KANAT

UST KANAT 9kg Kanadin gdvdeye 9 giin 365 giin
bitisik iist kismidir

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agilmadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir,

UST KANAT
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KANAT GRUNLERI

KANAT IZGARA

m ORTALAMA KOLi AGIRLIGI URDN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU DONUK URUN RAF OMR

KANAT 8kg Kanadin iist kanat ile kanat ucu 9 giin 365 giin
1ZGARA arasinda kalan kismidir,

IZGARA UST 8kg Ugsuz kanadin ikiye 9 giin 365 giin
KANAT boliinmiis ayni ambalajda
paketlenmis seklidir.

IZGARA UST KANAT

KANAT 8kg Ust kanadin etinin 9 giin 365 giin
PIRZOLA ken}iéinde'n‘swrll‘ar.ak pirzola
haline getirilmesidir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir,

KANAT PiRZOLA
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AKDENiz
SOSLU BUT

AKDENizZ
SOSLU
DERILi BUT
PiRZOLA

AKDENiz
SOSLU
BAGET

ORTALAMA KOLi AGIRLIGI

SOSLU URUNLER

URDN TANIMI

Pilic'in bacaklarinin gévdeden ayrilip
sirt kismindan ikiye boliinmesiyle elde
edilen iiriindiir. Pilig eti dinlendirilip
ozel yontemler ile yumusatildiktan
sonra, Akdeniz'in damak tadina

uygun kekik ve sarimsak gibi
baharatlarin baskin oldugu ozel
Akdeniz sos ile marine edilmistir.

TAZE URUN RAF OMRU

8 giin

DONUK URUN RAF OMR

365 giin

But'un sirt kismi alindiktan sonra orta
eklem yerinden kesildiginde elde edilen

iist pargasinin, kemiginden kemik ucuna
kadar siyrilarak pirzola haline getirilmesiyle
elde edilen iiriindiir. Pilig eti dinlendirilip
ozel yontemler ile yumusatildiktan sonra,
Akdeniz damak tadina uygun kekik ve
sarimsak gibi baharatlarin baskin oldugu
Akdeniz sos ile marine edilmistir.

8 giin

365 giin

But'un femur kemiginden anatomik
olarak kesilmesiyle elde edilen

ayak kismina yakin pargasidir. Pilig

eti dinlendirilip 6zel yontemler ile
yumusatildiktan sonra, Akdeniz
damak tadina uygun kekik ve sarimsak
gibi baharatlarin baskin oldugu ozel
Akdeniz sos ile marine edilmistir.

8 giin

365 giin

SAKLAMA KOSULLARI

dondurulmamalidir.

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)
1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
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SOSLU URUNLER

AKDENiZ SOSLU
UST KANAT

m ORTALAMA KOLi AGIRLIGI URDN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU DONUK URUN RAF OMR

Kanadin govdeye bitisik iist
AKDENiz 8kg kismidir. Pilig eti dinlendirilip 6zel 8 giin 365 giin
SOSLU UST yontemler ile yumusatildiktan
KANAT sonra, Akdeniz damak tadina

uygun kekik ve sarimsak gibi
baharatlarin baskin oldugu ozel
Akdeniz sos ile marine edilmigtir.

A KEMIKSIZ derisiz gogiis etinden 6zenle . .
AKDENIZ 6kg kiiciik parcalara béliinerek sise 8 giin 365 giin

SOSLU dizilmis seklidir. Pilig eti dinlendirilip

" ozel yontemler ile yumusatildiktan
GOGUS SiS sonra, Akdeniz damak tadina
uygun kekik ve sarimsak gibi

baharatlarin baskin oldugu ozel
Akdeniz sos ile marine edilmistir.

AKDENiZU SOSLU
GOGUS SIS

Yarim filetonun i¢ kisminda bulunan

AKDENIZ 9kg yumusak, sinirsiz ve yagsiz kiigiik 8 giin 365 giin
kismidir. Pilig eti dinlendirilip 6zel
SOSLU yontemler ile yumusatildiktan
BONFILE sonra Akdeniz damak tadina

uygun kekik ve sarimsak gibi
baharatlarin baskin oldugu ozel
Akdeniz sos ile marine edilmistir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir,

AKDENiZ SOSLU
BONFILE
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OZEL URUNLER

CITIR BONFILE

m ORTALAMA KOLi AGIRLIGI URUN TANIMI TAZE URUN RAF OMRU DONUK URUN RAF OMRU

CITIR 7kg GOgiis etinin bonfilesinin sislere 8 giin 365 giin
BONFILE gegirildikten sonra 6zel segilmis
sos ve galeta ile kaplanmasidir.

KIRMIZI 7kg Kemiksiz gogiis etinin gzenle 8 giin 365 giin
YESiL kiiglik pargalara bdliinerek
. . ozel sosla marine edildikten
B!_BER'“ sonra kirmizi ve yesil biber
COP SIS kullanilarak sise dizilmis seklidir.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/4°C)'de ve
orijinal ambalaji agilmadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢ozdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalidir,

KIRMIZI YESiL
BIiBERLI COP §i§
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DIGER UiRUNLER

CIGER YUREK

M ORTALAMA KOLi AGIRLIGI URDUN TANIMI TAZE URUN RAF OMRi DONUK GRUN RAF OMRD

K
CiGER 8kg Pilicin sakatatlarindan 7 giin 365 giin
YUREK ciger ve yiiregidir.

TASLIK 8kg Pilicin sakatatlarindan zar ve yagi 7 giin 365 giin
alinarak temizlenmis tashgidir.

CiGER

8kg Pilicin sakatatlarindan cigeridir. 7 giin 365 giin
Dokme olarak satisa sunulur.

YUREK 8kg Pilicin sakatatlarindan yiiregidir. 7 giin 365 giin
Dokme olarak satisa sunulur.

SAKLAMA KOSULLARI

Taze Uriinler: Buzdolabinda (0/3°C)'de ve
orijinal ambalaji agiimadig siirece son
tiiketim tarihine kadar muhafaza edilebilir.

YUREK

Donuk Uriinler: Derin dondurucuda (-18°C)

1 yil siire ile muhafaza edilebilir. Donuk iiriin
buzdolabinda ¢6zdiirmeli, ¢oziilen iiriin tekrar
dondurulmamalhdir.

TASLIK
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